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Aperitivi - Aperitifs

Campari soda o 0,4l 7,50 €
Campari Orange o 0,41 7,50 €
Prosecco mit Eis 0,41 7,50 €
Hugo 0,41 7,50 €
Spritz Aperol o 0,41 i1 {DURE
Spritz Limoncello o 0,41 7,50 €

Antipasti - Vorspeisen

Mozzarella e Pomodoro - mozzarella mit Tomaten 7,50 €
Carpaccio Clprlanl - Kalbsfilet mit Grana Padano und Ruccola 12,50 €
Vitello Tonnato - katbsbeef mit Thunfisch Sauce, Kapern und Ruccola ]2,50 €
AntipaStO Caminetto - verschiedenes Gemiise, Tomaten, Mozzarella 10,90 €
Anitpasto Italiano - verschiedene Aufschnitt und Kése 12,90 €
3 Stuck Tomaten Bruscetta 6,50 €

Insalata - Salate

Insalata di Pomodoro - tomatensatat mit roten zwiebeln 6,50 €
Insalata Mista - gemischter salat 6,00 €
Insalata Regiana - Ruccolasalat, Grana Padano und Kirschtomaten 6,50 €

Insalata Caminetto - croser gemischter Salat mit Vorderschinken, Thunfisch, ",50 €

Kase, Oliven, Peperoni, Ei, Schafskase

Gemischer Salat mit Rinderlende oder Lachs oder Baby-Calamari oder Scampi 15,50 €

Pasta - Teigwaren

Spaghettl Nap0|.| - mit Knoblauch, Basilikum in Kirschomatensofie 9,50 €
Spaghetti Bolognese - mit Fleischsofie 10,00 €
Spaghettl AglIO € OLio - mit Knoblauch, 61, Peperoncino und Kirschtomaten 9,50 €
Spaghettl Carbonara - mit Speck und Sahnesofe (2) 10,00 €
Spaghetti ai Scampi * 18,50 €
- mit geschalten Scampi, Knoblauch, Champignons, Ruccola in Kirschtomaten, WeiBweinsofle
Rigatoni Popeye - mit Gorgonzola, Spinat in Sahnesofie 9,50 €
Rigatoni all’ Arrabbiata 950 €
- mit Knoblauch, Kirschtomaten und pikanter Tomatensofie
Tagliolini Caminetto 11,50 €

Parmaschinken, Rucola, Grana Padano in Mascarpone-Sahnesofle
TaglIOllnl al Salmone e Lachs, Zucchini, Zwiebeln in Cognac-Sahnesofie 15,50 €
Lasagne al Forno - Lasagne iiberbacken 10,00 €
Cannelloni al Forno - gefiitit mit Philadelphia u. Spinat) iiberbacken 9,50 €

(1 = Farbstoff, 2 = Antioxidationsmittel, 3 = Konservierungsstoff, 4 = Geschmacksverstarker, 5 = Geschwarzt, 6 = Phosphat)
(Allergene Stoffe sind bei unserem Service zu erfragen)



Pinsa Romana

Margherita - mit Tomaten und Mozzarellakise 9,50 €
Molisana - mit sardellen, Kapern und Oliven ",50 €
Salame - mit salami (2,3) 10,50 €
Prosciutto - mit vorderschinken (2,6) 10,50 €
Vegetariana - mit cemiise 11,50 €
Quattro Stagione - mit Salami, Champignons, Peperoni und Artischocken (2,3,5) ",50 €
Regina - mit Vorderschinken und Champignons (2, 6) ",00 €
Siciliana - mit Thunfisch und Zwiebeln 12,00 €
Calabrese - mit satsiccia (2) 12,00 €
Pa pa * it geschélte Scampi, Peperoni und Gorgonzola 13,50 €
Parma - mit Parma-Schinken, Ruccola und Grana Padano 13,50 €
Pinzabrot - mit Tomatensone 6,00 €
Estate - mit frischen Tomaten, Mozzarella und Basilikum 12,50 €
Popeye - mit Spinat und Gorgonzola ",00 €
Tirol - mit Tiroter Speck, Brie und Walniisse 12,50 €

Je Sonderwunsch nach Riicksprache 2,00 - 6,00 €
Alle Pinsa Romana sind mit Tomatensofie und Mozzarellakase

L ‘B

Die traditionelle neapolitanische Pizza wird klassich aus nur
einer Mehlsorte hergestellt und zwar aus weililem Weizenmehl
(Typ 0 oder 00). Der Teig fiir die Pinsa hingegen wird aus einer

Mischung von Weizen-, Reis- und Sojamehl mit einem hohen

Wasseranteil und Sauerteig hergestellt.




Fleischgerichte

mit Tagesbeilage

Scalopina vom Kalb mit Zitronensofle 16,50 €
Saltinbocca vom Kalb alla Romana 18,50 €
Fischgerichte
mit Tagesbeilage
Baby-Calamari vom Grill 18,50 €
Scampi Imperiale vom Grill - Riesengarnelen vom Grill 25,50 €
Doradenfilet vom Grill 19,50 €
Tris vom Grill - poradenfitet, Baby-Calamari und Riesengarnelen 23,50 €
Desserts
Tiramisu 6,50 €
Panna Cotta 550 €
Schoko-Souflé mit Vanilleeis (o Minuten Wartezeit 7,50 €
Tartufo Chocolato 6,50 €
Cassata Siciliana 6,50 €
Affogato - Vanilleeis mit Espresso 5,50 €

Bevande Calde - Warme Getranke

Tasse Kaffee 2,60 €
Espresso 2,40 €
Espresso Maciato 2,60 €
Espresso Doppio 4,40 €
Cappuccino 3,10 €
Latte Macchiato 3,20 €
Schwarztee 2,40 €

~ Pfefferminztee « | 2,40 €

- Kamillentee AR I 2

chtetee

§ 12,40 €




Bevande - Getranke

Biere von Paulaner, Hopf, Hacker Pschorr
und Furstenberger aus der Flasche

Paulaner Miinchner Hell 0,51 3,90 €
Hacker Pschorr Dunkelbier 051 3,90 €
Paulaner Minchner Hell alkoholfrei 0,51 3,90 €
Paulaner Hefe Wei3bier 0,51 3,90 €
Paulaner Leichtes Hefe Wei3bier 0,51 3,90 €
Paulaner Alkoholfreies Hefe Wei3bier 051 3,90 €
Paulaner Dunkles Hefe Weil3bier 0,51 3,90 €
Firstenberg Premium Pilsner 0,31 3,70 €
Firstenberg Premium Pilsner 0,0% 0,31 3,70 €
Hacker Pschorr Minchner Radler 051 410 €
Hopf Russen Zitrone-Weillbier a2 051 410 €
Cola-WeiBlbier a2 0,51 410 €

Bevande - Getranke

Alkoholfreie Getranke

Adelholzner Classic 0,21 2,60 €
Adelholzner Classic 0,51 3,60 €
Coca Cola / Light / Zero a2 0,31 3,80 €
Orange oder Zitrone ¢ 0,21 2,80 €
Orange oder Zitrone ¢ 051 3,80 €
Paulaner Spezi a2 0,21 2,80 €
Paulaner Speziaz 051 3,80 €
Aqua Monaco blau (spritzig) 0,75 6,50 €
Aqua Monaco rot (still) 0,75 L 6,50 €

Safte und Schorlen von Wolfra

Orangenschorle 0,2l 2,90 €
Apfelschorle 0,21 2,90 €
Johannisbeerschorle 0,21 2,90 €
Hollunderschorle 0,21 2,90 €
Rhabarberschorle 0,21 2,90 €
Apfelschorle 0,41 3,90 €
Orangenschorle 0,41 3,90 €
Johannisbeerschorle 0,41 3,90 €
Holunderschorle 0,41 3,90 €

Rhabarberschorle 0,41 3,90 €



Weinempfehlung

Flaschenweine (rot weili, rose) und Prosecco (rose, weifj)
auf Anfrage beim Service Personal

Vini Aperti bianchi - Offene Weine weif}

Chardoney 0,25 1 550 €
Lugana 0,25 1 8,50 €
Weinschorle weif3 / rot / rose 0,51 6,50 €

Vini Aperti rossi - Offene Weine rot

Montepulciano 0,25 1 550 €
Primtivo 0,25 1 550 €
Lambrusco 0,25 1 550 €
Rose 0,25 1 550 €

Spirituosen / Bitters

Amaretto 2cl 3,20 €
Williamsbirne 2 cl 3,20 €
Vecchia Romagna 2 cl 3,20 €
Grappa 2cl 3,20 €
Sambuca 2 cl 3,20 €
Limoncello Zicl 3,20 €
Fernet Branca 2 cl 3,20 €
Amaro Averna 2 cl 3,20 €
Ramazzotti 2 cl 3,20 €

(1 = Farbstoff, 2 = Antioxidationsmittel, 3 = Konservierungsstoff, 4 = Geschmacksverstarker,
5 = Geschwarzt, 6 = Phosphat)
(Allergene Stoffe sind bei unserem Service zu erfragen)



